)
fugustiner:

BraumMiinchen
gegrundet 1328

AUGLSTINER EDELSTOFF

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO

TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.6%
FERMENTAZIONE: Bassa

In breve — Birra di consistenza vellutata e fresca al tempo
stesso, prodotta con le materie prime pid pregiate. La
migliore testimone dell'antica arte bavarese di produrre
birra.

MALTOD: N.D.
LUPPOLO: N.D.
IBU: N.D.
COLORE O—+———=0
g€ 5,50
Fusto: Acciaio 20 It Bicchieri: 20 - 30 - 40 - a0 cf Bottiglia: a0 cl

Attacco fusto: TIPO A "SCIVOLO/SLITTA"
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LA BIRRERIA STORICA DI MONACO

)
fugustiner:

BraumMiinchen
gegrundet 1328

AUGLSTINER WEISSBIER

TIPOLOGIA: Weissbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICD: 5.4%
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra in stile Weizen per eccellenza dal colore dorato
opalescente a causa dei lieviti in sospensione ancora presenti
e con un bel cappello di schiuma bianca abbondante e
persistente.

MALTOD: N.D.
LUPPOLO: N.D.
IBU: N.D.
COLORE © © +—=———@
g€ 5,50
STAGIONALE
Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: a0 cl

Attacco fusto: N.D.
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